
•	 Mesón Cigales 
	 C/ Villa, 1 bis
	 Tel. 983 58 60 37

•	 Rte. A los Toros 
	 C/ Villa, 10
	 Tel. 692 18 79 74

•	 Restaurante “El Atrio”
	 Pza. Lagunajo, s/n
	 Tel. 983 58 66 59

•	 Restaurante Dueñas
	 C/ Lagunajo, 1
	 Tel. 983 58 66 45

•	 Cafetería - Rte. El Moral
	 Camino  de la Virgen, 8
	 Tel. 983 58 05 57 - 615128253

•	 Las Barricas & Legends
	 C/ Fray Antonio Alcalde, 1
	 Tel. 680 46 19 72

•	 Café Memfis Bar copas Trasnoche
	 C/ Arrabal de Arriba, 8
	 Tel. 983 58 04 78

•	 Cafetería Cambalache
	 C/ Villa, 24 B
	 Tel. 636 41 75 90

•	 Zocha Café - Cervecería
	 Camino del Río, 3
	 Tel. 983 58 61 14
•	 Bar La Avenida
	 Avda. Valladolid, 6
	 Tel. 983 58 68 67

•	 Bar La Uno
	 C/ Guadalajara
	 Tel. 983 58 07 67

•	 Bar La Cubeta
	 Avda. Valladolid
	 Tel. 983 58 00 96

Hostelería Cigales

Gastronomía y Enoturismo
CIGALES . VALLADOLID

Oficina de Turismo de Cigales
Plaza Mayor, 1

Tel.: 983 09 02 62 / 697 72 61 98
www.turismocigales.com

turismo.cigales@dip-valladolid.es

Patronato Provincial de Turismo
c/ Angustias, 44. 47003 Valladolid

Tel. 983 42 72 59 - Fax 983 42 71 50
www.provinciadevalladolid.com

turismo@dip-valladolid.es

Ayuntamiento de Cigales
Plaza Mayor, 1

Tel.: 983 58 00 00
www.cigales.es

www.hosteleroscigales.com / e-mail : hosteleroscigales@gmail.com
		



Bodega Tradicional Cigaleña

La Bodega tradicional  Mª Luisa Centeno  es un 
claro ejemplo de las antiguas bodegas de Ci-
gales, Bodega Centenaria en la cual podremos 
descubrir los diferentes procesos de elaboración 
tradicional de los vinos de Cigales.

Excavada en tierra a 9 metros de profundidad 
encontramos el lagar con su espectacular viga 
romana de 15 metros; recorreremos sus labe-
rínticas sisas y las salas donde envejecían caldos 
de Cigales.

Para finalizar la visita se degustará un rosado de 
Cigales.

Visitas guiadas Bodega tradicional
De martes a sábado de 10 a 14 y 16 a 19 h. 
Domingos y festivos de 11 a 14 h.

Información y reserva en la Oficina de Turismo.

GASTRONOMÍA
“Los Vinos Claretes y Tintos son la seña de 
identidad de Cigales, así como el protagonista 
imprescindible de nuestra gastronomía; Los 
Romanos cultivaron ya viñedos en estas tierras 
y durante la Edad Media Cigales abasteció 
de vino a la Corte; sus afamados caldos 
de entonces son reconocidos y premiados 
Internacionalmente hoy en día”.

“La Gastronomía de Cigales ha sabido 
conservar recetas tradicionales como el 
lechazo asado en horno de leña, el chichurro 
y las morcillas pero la cocina creativa y las 
elaboradas tapas se abren paso con diferentes 
jornadas y eventos a lo largo del año”.

“No podemos olvidarnos de los Orujos de 
Cigales para facilitar la digestión y como colofón 
de la oferta Gastronómica de Cigales”.

ENOTURISMO
“Conocer nuestros vinos es conocer nuestra 
Historia; por ello a través de la visita a las 
diferentes Bodegas de Cigales podremos 
descubrir desde los procesos más tradicionales 
de elaboración de nuestros caldos hasta las 
tecnologías más avanzadas al servicio del 
vino”.

“Acércate, conócenos y disfruta de nuestros 
vinos”.

OFERTA ENOTURISMO CIGALES

Bodega Museum
Ctra. Cigales - Corcos Km. 3
Tel: 983 58 10 29 / 634 29 96 85
enoturismo@bodegasmuseum.com

Visitas guiadas a la Bodega con reserva previa. 
Grupos máximo 50 pax. 
Visita viñedo y visita de la bodega con cata de 
crianza: 10 € 
Visita viñedo, bodega, cata de crianza, reserva y 
degustación de ibéricos:15 €

Bodega Hiriart
Avda. de los Cortijos, 38 
Tel: 983 58 00 94 
info@bodegahiriart.es

Visitas guiadas a la Bodega con reserva previa. 
Grupo máximo 50 pax. 
Visita + degustación + botella de Rosado de lá-
grima: 6 € Otras Bodegas de Cigales:

Bodega Cooperativa Cigales
C/ Las Bodegas s/n
Tel: 983 58 01 35
bcc@bodegacooperativacigales.com

Bodega Rodríguez Sanz
C/ Santa María, 6
Tel: 983 58 00 06 

Orujos Carvajal
Avda. Valladolid, 1
Tel: 983 58 00 81

Bodega Frutos Villar
Ctra. Burgos-Portugal, Km. 115
Tel: 983 58 68 68 
bodegasfrutosvillar@bodegasfrutosvillar.com

Visitas guiadas a la Bodega con reserva previa. 
Grupos Máximo 50 pax. 
Visita bodega y degustación / Visita con posi-
bilidad de comer en la Bodega un menú típico 
Castellano (consultar precios)

Bodega Ovidio García
C/ Malpique s/n
Tel: 983 47 40 85 / 628 50 94 75
info@ovidiogarcia.com

Visitas guiadas a la Bodega con reserva previa. 
Grupos Máximo 20 pax. 
Visita y degustación: 5 €

   bodega museum	 BODEGA FRUTOS VILLAR	 BODEGA OVIDIO GARCÍA

   BODEGA HIRIART    BODEGA TRADICIONAL


